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PENERAPAN SISTEM JAMINAN HALAL PADA
' PRODUK PANGAN DI INDONESIA

Muhammad Fajri Romadhan S.Si., M.Si.
PATPI Cabang Jakarta

Kemajuan ilmu pengetahuan dan teknologi di bidang pangan
dan obat-obatan pada saat ini sangat luar biasa. Jika dahulu pengolahan
serta pemanfaatan bahan-bahan baku sangat sederhana dan apaadanya
dari alam, maka sekarang manusia dengan ilmu pengetahuan dan
teknologinya dapat merekayasa apa yang terdapat dalam alam.
‘Memproduksi produk halal adalah bagian dari tanggungjawab
1aan ke _pada konsumen muslim. Di Indonesia, untuk menjamin

-_kehalaian produl(—produk pangan maka pemerintah telah mengeluarkan
_ndan Undang Republik Indonesia Nomor 33 Tahun 2014 tentang

- [")i'pih'da'i dengan Cé'mS'c.a:rinér' )
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getlap perusahaan yang mensertifikant ha pyoq i . ki
aJ-i '?‘ : U11tulc _:nl_l_?i'j_crapka L s_ifitgln Jaminan h.“hl (_SIH ) ﬁeﬁimrin.‘;g:;:a:
_ -.2,3‘":'(30'(_13""'“?1 O_MMUI.Sist_cminidimalwudk'an untuk ,ﬁen“—, a
istensi .k_ehail_gltan: produk yang dihasilkan, Segyai ketentuan hj[[lj; -
perlaku Sertifikat Halal adalah dya ¢} ' o

a berjaku SertRIa dua tahun, Selama maga tersebut,
.peru:séh?a“ harus dapat memberikan Jaminan kepada MUT dan

ssumen muslim bahwa perusahaan senantiag menjaga konsistens;
Ul mewajibkan

.e-_;h-amani-produlénya. Oleh karena itu, LPPOM M
! fﬁs'éha.én untuk menyusun sistem SJH dan terdokumentasi sebagai
_ a'-hfu__al' SJH yang disusun oleh produsen sesuaj dengan kondisi
perusahaannya. . |

- Untuk mendapatkan Sertifikat Halal, setiap badan usaha harus
memenuhi 1 kriteria SJH yang dipersyaratkan oleh LPPOM MUL.
erikut 11 kriteria SJH yang sudah diatur LPPOM MUJ dalam Standar
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2. Kebijakan Halal
e Kebijakan halal nﬁenunju

 menghasilkan produk halal scc
disosialisasikan kesemua stakes holder.
ditetapkan oleh manajemen puncak dan
baik.

3. Tim Manajemen Halal ‘ i

Tim manajemen halal adalah timyang berta nggu?g jawab l‘-erhad_ ap
implementasi, evaluasi dan perbaikan SJH. Tim ditun;'uk oleh
manajemen puncak dan tim harus mencakup semua bagian yang
terlibat dalam aktifitas kritis (R&D, QC, Purchasing, Produksi).

4. Pelatihan dan Edukasi

Perusahaan harus mempunyai prosedur pelatihan semua karyawan
yang terlibat dalam aktifitas kritis. Pelatihan internal harus
dilakukan secara terjadwal minimal setahun sekali dan buktj
pelaksanaan pelatihan harus terdokumentasi.

5. Bahan
Bahan untuk produksi produk pangan terdiri dari beberapa jenis,
diantaranya bahan baku, bahan tambahan dan bahan penolong.
Bahanyang digunakan tidak boleh berasal dari babi dan turunannya,
khamr{nunuman berakohol) dan turunannya yang diperoleh hanya
de: an"-’iiéinisahan secara fisik, darah, bangkai dan bagian dari
tubuh manusia. Bahan juga tidak dihasilkan dari fasilitas produksi
s digunakan untuk membuat produk yang mengandung bahan

kkan komitmen perusahaan untuk
~cara konsisten dan haryg
Kebijakan halal ini haryg
terdokumentasi dengﬂl‘l

3 harus didaftarkan untuk sertifikasi halal adalah produk
n produk antara (intermediet), Pada produk restoran,
yang disajikan baik dibuat sendiri ataupun titipan dari
n};ka wajib untuk disertifikasi, Kebijakan nama produk
roduk sangat diperhatikan dalam proses sertifikasi.
Produksi 2

duksi seperti peralatan dan fasilitas penyimpanan
1 untuk disertifikasi, Fasilitas produksi tidak

‘Han untuk menghasilkan produk yang

Z_Panggn_ Indb'n'esi_a'Be_rkubfita__s
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duk yang mengandung darl s et
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wnsdapat terintegrasi dengan pros
9 Kemampuan Telusur

emampuan telusur merupakan sist
.pfoﬂ'.ik pada seluruh rantaj distriby
tentang bahan baku, dan memahap;

tertylig

e.m yang mampy, melacak
s, Memberikan informgs;

s.erta mengkomunikasikan
ribusi terhadap mygy dan

10. Penanganan Produk yang Tidak Memenyh Kriteria

.:;___:;  Perusahaan harus mempunyai prosedur tertulis unyk menangani

tjroduk yang tidak memenuhi kriteriz. Dalam mengidentifikas;
ketidaksesuaian dapat diketahui melalui keluhan pelanggan, audit

udit eksternal, pemeriksaan bahan masuk atau selama
ngujian dan inspeksi.

Internal

rusahaan harus mempunyai prosedur tertulis audit internal
né l';S]H. Audit internal dilakukan setidaknya enam bulan
" ..ilaksanakan oleh auditor halal internal yang kompeten
J,._.l.den. Hasil audit internal disampaikan ke LPPOM MUI
uk laporan berkala setiap 6 bulan sekali.
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yang beredar di lndonesxa harus memiliki sertlﬁkat halal. Dengap,
penerapan sistem jaminan halal makaj jaminan kehalalan produk Pangan
dapat ter;aga dan meningkatkan kepercayaan konsumenjterhadap
produknya.
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FINGﬂN INDONESIH
BERKUHLITHS

Anda beruntung mendapatkan buku ini. Mengapa’ Karena

i , 3Anda menemukan buku yang komprehensif tentang masalah.’ pangap.
. yang ditulis oleh para pakar teknologi pangan di Indonesia. ,E?“ku
~ berjudul Pangan Indonesia Berkuahtas ini merupakan k‘umpuiafn_ artikel-
 artikel pemikiran, gagasan, opini, obsesi, atau inti hasil pen_e|["'an para
pakar yang tergabung dalam Perhimpunan Ahh.Teknologl Pangan
Indonesia (PATPI). Dari sekitar 800 anggota PATPI di seluruh Indonesia,
67 orang pakar menjadi membuahkan 70 artikel dalam buku ini. Ahli
- teknologi pangan (anggota PATPI) merasa berkewajiban untuk terlibat
tidak hanya yang terkait dengan aspek teknologi tetapi juga isu-isu
sosial yang berhubungan dengan pangan.

Artikel-artikel dalam buku ini dibagi menjadi 4 kelompok, yaitu
kelompok Kedaulatan/ Ketahanan Pangan, Keamanan Pangan,
'*'Teknologl dan kelompok Mutu Gizi dan Pangan Fungsional. Hampir
‘semua isu tentang pangan yang sering muncul seIaIu terkait dengan
spek—aspek tersebut Dengan memhaca buku i Pembaca akan
endapatkan pencerahan dan mspuram berkaitan dengan masalah
angan yang ada. -
Buku ini d;lengkapl dengan profil masing-masing penulis
ehlngga akan lebih memperjelas kebtdangan/ kompetensinya. Buku

periu dibaca oleh para akademisi, peneliti, pengambil
an '-pangan mdustrl/ pelaku usaha pangan, Jurnahs dan
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